VVORSPEISEN

Klassisches Beef Tatar vom Almochsen
Senfcreme | Wachtelei | Blattsalate
A/C/D/M/L/0

Klein

GroB

Im Salzteig gebackener Sellerie
Lauwarme Tomatenvinaigrette | Sonnenblumenkern Miso |

VESAN Bndiviensalat | Wintertriiffel
A/H/L/O/M

Thunfisch Carpaccio

Limettenmarinade | Wasabi | Kressesalat
A/D/E/L/O/N

Kleiner gemischter Salatteller

Balsamico oder French Dressing
A/C/G/L/M/O

Vogerlsalat

Balsamico Dressing | Croutons | knuspriger Speck
A/G/L/M/O

SUPPEN

Rinderbouillon

Frittaten oder GrieBnockerl oder Kaspressknodel
A/C/G/L/0

Essenz vom Bauernhendl

Geflillte Keule | Ingwer | Shiitake Pilz | Ei
A/C/H/L/0

Cremesuppe vom Steirer Kren

Hausgeraucherte Lachsforelle | Vogerlsalatpesto
G/H/1/0

VEGETARISCHE GERICHTE

Truffelrisotto

Gemiise ,a la Verdure“| Pecorino |
A/C/G/L/0

Tiroler Kasespatzle

Rostzwiebeln | Rahmgurkensalat
A/C/G/L/0

€ 23,00
€ 29,00

€ 22,00

€ 24,00

€ 13,00

€ 15,00

€12,00

€ 15,00

€ 15,00

€ 25,00

€ 20,00



FISCH HAUPTGERICHTE

Black Cod vom Lavasteingrill

Geschmorter Lauch | Karfiol | Sanddorn
A/D/G/L/O

Seezunge (500g) mit ligurischem Olivenol gebraten

Pinienkern-Vinaigrette | Blattspinat | Petersilienkartoffeln
A/D/G/0

Halber gegrillter Maine Hummer

Gemuse-Fettuccine | Hummersauce | Estragon
A/B/C/D/1/0

FLEISCH HAUPTGERICHTE

Rinderfilet vom Lavasteingrill (220g)

Griiner Spargel | Peperonata | Vacherin Mont-d‘Or Kartoffeln
G/L/0

Lammkarree mit Aromaten gebraten

Dijonsenfsauce | gratinierte StuBzwiebel | Bohnen-Cassoulet
A/C/G/1/0/M

Kalbsrahmgulasch
Krauter Creme fraiche | Spatzle
A/C/G/L/0

Gebackenes Wiener Schnitzel vom heimischen Kalb

Petersilienkartoffeln oder Kartoffel-Vogerlsalat | Preiselbeeren
A/C/G/1/M/O

Tafelspitz vom Almochsen

Cremespinat | Rostkartoffeln | kalte Schnittlauchsauce | Apfelkren
A/C/G/L/M/O

fi )
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Am Tisch tranchiert

Kotelett vom Tiroler Wagyu Rind (ca. 1,2 Kg) Zubereitungszeit 1 Std.

Sauce Bernaise | Grillgemiise | Rosmarinkartoffeln
G/1/0 € 49,00 pro Person

A-Glutenhaltiges Getreide B-Krebstiere C-Eier D-Fische
E-Erdnusse F-Sojabohnen G-Milch/Laktose H-Niisse L-Sellerie
M-Senf N-Sesam O-Sulfite P-Lupinen R-Weichtiere

€ 42,00

€ 54,00

€ 40,00

€52,00

€ 45,00

€ 29,00

€ 34,00

€ 34,00



DESSERT & KASE

Hausgemachtes Sorbet nach Tagesangebot
(pro Kugel)

mit 0,1 1 Champagner Laurent Perrier Brut
0

Schokoladenmousse Valrhona “Araguani Grand Crus®
Triffel-Ganache-Tarte | zweierlei von der Thai Mango
A/C/G/H/0

Gebackener Nougat-GrieBknodel
Piemonteser Haselnusscreme | Vanille | Himbeersorbet
A/C/G/H/0

Bratapfel Creme briilée

Champagnersiippchen mit Waldbeeren | Mandarinenschaum |
Salz-Karamelleis

A/C/G/H/0

Karamellisierter Kaiserschmarrn zubereitungszeit 15min
Zwetschkenroster | Apfelmus
A/C/G/0

Affineur Kasevariation
Trauben | Feigensenf | Baguette
A/C/G/H/M/O

A-Glutenhaltiges Getreide B-Krebstiere C-Eier D-Fische
E-Erdnisse F-Sojabohnen G-Milch/Laktose H-Nusse L-Sellerie
M-Senf N-Sesam O-Sulfite P-Lupinen R-Weichtiere

€ 4,00
€ 19,50

€ 18,00

€ 15,00

€ 16,00

€ 18,00

€17,00



