VVORSPEISEN

Klassisches Beef Tatar vom Almochsen
Senfcreme | Wachtelei | Blattsalate

A/C/D/M/L/O
Klein
Gro83

Lauwarme Kalbszunge & gebackener Kalbskopf

Schalotten-Vinaigrette | Gribiche Gemise
\/C/D/0/M/L

Tempura Garnelen

Erdnussdip | griiner Spargel | Mango | Chicorée
\/D/F/1/0/N

Ziegenfrischkase
Sirup vom schwarzen Rettich | Radieschen |

Brunnenkresse | Schittelbrotchips
A|L|O

Kleiner gemischter Salatteller
Balsamico oder French Dressing
A/C/G/L/M/O

Vogerlsalat
Balsamico Dressing | Croutons | knuspriger Speck
A/G/L/M/O

SUPPEN

Rinderbouillon
Frittaten oder GrieBnockerl oder Kaspressknodel
A/C/G/1/0

Gelbe Linsencremesuppe
Ravioli mit Fetakase | Junglauch | Sumach
A/C/H/L/0

Bouillabaisse

Hummersud | Edelfisch | Fenchel | Safran | Sauce Rouille
A|B|C|D/G/L/O

VEGETARISCHE GERICHTE

Tagliatelle
Schwarzer Wintertriiffel | weiBe Triiffelsauce | Parmesan
A/C/G/L/0

Tiroler Kasespatzle

Rostzwiebeln | Rahmgurkensalat
A/C/G/L/O

A-Glutenhaltiges Getreide B-Krebstiere C-Eier D-Fische
E-Erdnusse F-Sojabohnen G-Milch/Laktose H-Nusse L-Sellerie

M-Senf N-Sesam O-Sulfite P-Lupinen R-Weichtiere

€ 23,00
€ 29,00

€19,00

€ 24,00

€17,00

€ 13,00

€ 15,00

€12,00

€ 14,00

€ 20,00

€ 25,00

€ 20,00



FISCH HAUPTGERICHTE

Tiroler ,Kwell“ Saibling
Gebratene Filets | Zitronenschaum | Mandelptiiree | Brokkoli Flan
\/D/G/L/O

Seezunge (500g) mit ligurischem Olivenol gebraten
Beurre Blanc | Blattspinat | Petersilienkartoffeln
A/D/G/0

L~Skrei“ Kabeljau von den Lofoten

Kokosnussmilch | Hummer Dim Sum | Erbsenschoten |
Basmatireis | Jalapefio

A/B/C/D/L/0

FLEISCH HAUPTGERICHTE

Rinderfilet vom Lavasteingrill (220g)

Café de Paris Butter | Kenia Bohnen | Kartoffeln |
Rosmarincreme | Rostzwiebeln

G/L/0

Geflllter Ochsenschlepp

Steinpilz-Semmelfiillung | Wintertriiffel | Rotweinsauce
Perlzwiebeln | Fingerkarotten

A/C/G/L/O/M

Spanferkelriicken |
Senfkorner Jus | Birne | Bohnen | Speck |

Rahmwirsing | Blutwurstknodel
\/C/G/L/M/O

Reh aus heimischer Jagd

mit grinem Bergwacholder gebratener Rosa Riicken |
Topinambur | sautierte Pilze | Buchweizen Crepe | Quitte
A/C/GL/O

Kalbsrahmgulasch
Krauter Creme fraiche | Spatzle
A/C/G/L/0

Gebackenes Wiener Schnitzel vom heimischen Kalb

Petersilienkartoffeln oder Kartoffel-Vogerlsalat | Preiselbeeren
A/C/G/1/M/Q

Tafelspitz vom Almochsen
Cremespinat | Rostkartoffeln | kalte Schnittlauchsauce | Apfelkren
A/C/G/L/M/O

el

G/1L/0 € 49,00 pro Person

A-Glutenhaltiges Getreide B-Krebstiere C-Eier D-Fische
E-Erdnusse F-Sojabohnen G-Milch/Laktose H-Nusse L-Sellerie
M-Senf N-Sesam O-Sulfite P-Lupinen R-Weichtiere

Sharing is caring ab 4 Personen %
Am Tisch tranchiert
Kotelett vom Tiroler Wagyu Rind (ca. 1,2 Kg) Zubereitungszeit 1 Std.
Sauce Bernaise | Grillgemiise | Rosmarinkartoffeln

€ 31,00

€ 54,00

€ 39,00

€52,00

€ 34,00

€ 32,00

€52,00

€ 29,00

€ 34,00

€ 34,00



DESSERT & KASE

Hausgemachtes Sorbet nach Tagesangebot
(pro Kugel) € 4,00

mit 0,1 1 Champagner Laurent Perrier Brut €19,50
0

Allerlei von der Mandarine und Mocca
weiBe Schokolade | Mandarinensorbet € 16,00
\/C/G/H/O

»,Chou au Craqueline® geftllter Profiterole
Schwarzwalder Kirsch Style | Vanille Schlagobers |

Kirscheis | Schokolade € 16,00
A/C/G/H/0

Churros

knusprig gebacken | Zimt-Zucker | Quittenroster

Calvadosschaum | Kardamomeins € 14,00
A/C/G/L/O

Karamellisierter Kaiserschmarrn Zubereitungszeit 15min

Zwetschkenroster | Apfelmus € 18,00
A/C/G/O

Affineur Kasevariation
Trauben | Feigensenf | Baguette € 17,00
A/C/G/H/M/O

A-Glutenhaltiges Getreide B-Krebstiere C-Eier D-Fische
E-Erdnusse F-Sojabohnen G-Milch/Laktose H-Nisse L-Sellerie
M-Senf N-Sesam O-Sulfite P-Lupinen R-Weichtiere



